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TAPAS

UNSERE KUCHE IST MONTAGS BIS SONNTAGS BIS 23.30 UHR GEOFFNET.




Gambas a la plancha
gegrillte Gambas

Calamares patagdnicos a la plancha
gegrillte Babytintenfische aus Patagonien

Solomillo argentino gratinado con
espinacas y Manchego

gegrilltes Rinderfilet aus Argentinien gratiniert mit
Spinat und Manchego

Pimientos de Padrén
kleine gegrillte griine Paprikas

Datiles y ciruelas con bacon
Datteln und Pflaumen im Speckmantel

Papas arrugadas con mojo verde y
mojo rojo

kanarische Kartoffeln mit rotem und griinem Mojodip

Pan con alioli
Brot mit Aioli

— 39,00 €

Calabacin
Zucchini-Streifen

Berenjena
Auberginen-Streifen

Pimiento amarillo
gelbe Paprika-Streifen

Pimiento rojo
rote Paprika-Streifen

Pimientos de Padrén
kleine griine Paprikas

Champinones Portobello
braune Champignons

Patatas al romero
Rosmarinkartoffeln

Salsa dip de menta
Minzdip

Pan con alioli
Brot mit Aioli

— 15,00 €

Queso Manchego 6 meses
D.O. Manchego 6 Monate gereifter Schafshartkase

Chorizo picante a la plancha
scharfe spanische Paprikawurst vom Grill

Chistorra
gebratene Wurstsorte aus Navarra

Datiles y ciruelas con bacon
Datteln und Pflaumen im Speckmantel

Tortilla espanola
Tortilla nach klassischer spanischer Art

Aceitunas alinadas verdes y negras
schwarze und grine Oliven,

eingelegt nach Art des Hauses

Patatas bravas con mojo rojo picante
gebackene Kartoffeln mit pikanter Tomatensauce

Pan con alioli, mojo verde y mojo rojo
Brot mit drei Dips

— 29,00 €



Sopa con queso de cabra y chorizo
hausgemachte Ziegenkdsecremesuppe mit
mit Stticken vom Chorizo —6,50€

Sopa de pescado con salmén, calamar
y gambas

hausgemachte Fischsuppe mit Stlicken vom
gegrillten Lachs, Calamar und Gambas —7,50€

Ensalada de tomate con cilantro y
queso de cabra gratinado

Tomatensalat mit Koriander und gratiniertem
Ziegenkdse —9,90 €

Lechuga romana
Mini-Romana

wahlweise mit:
— gambas y Queso Manchego 6 meses
Gambas und Manchego (6 Monate, halbgereift)

— 10,90 €
— solomillo argentino
gegrilltes argentinisches Rinderfilet
— 12,90 €
— chorizo, serrano y Queso ibérico
Chorizo, Serranoschinken und iberischer
Mischkése —9,90 €

... yvinagreta casera de pimienta verde, pipas
de girasol y nueces

... und einer hausgemachten Grunpfeffer-Vinaigrette,
Sonnenblumenkernen und Walnissen

Pan con alioli casero
Brot mit hausgemachter Aioli —3,50€

Pan con tres salsas caseras: mojo verde,
tomate picado y alioli caseras

Brot mit hausgemachten Dips: griiner Mojo,
gehackte Tomaten und Aioli —4,90 €

Pan de ajo con espinacas y Queso
Manchego gratinado

Spinat gratiniert mit Manchego-Kéase auf
Knoblauchbrot — 6,50 €

Pan de ajo con espinacas, serrano y
Queso Manchego gratinado

Spinat gratiniert mit Serrano und Manchego-Kése
auf Knoblauchbrot —7,50€

Pan de ajo con tomate picadas y queso
de cabra gratinado

gehackte Tomaten auf Knoblauchbrot gratiniert mit
frischem Ziegenkase —7,50€



Boquerones fritos
frittierte Sardellen — 8,90 €

Gambas al ajillo
gebratene Gambas in Knoblauchol

— 4 unid. | 4 Stlck —9,90€
— 6 unid. | 6 Stuck — 13,90 €
— 8 unid. | 8 Stiick —17,90 €

Gambas a la plancha y papas arrugadas
gegrillte Gambas mit kanarischen Kartoffeln

— 5 unid. | 5 Stuck — 14,90 €
— 7 unid. | 7 Stick — 18,90 €

Calamares patagodnicos fritos con alioli
frisch panierte und frittierte Babytintenfische aus
Patagonien mit Aioli —9,90 €

Calamares patagdnicos a la plancha
con alioli y papas arrugadas

gegrillte Babytintenfische aus Patagonien mit Aioli
und kanarischen Kartoffeln — 14,90 €

Pulpo a la gallega con patatas a la plancha
Oktopus galizische Art mit gegrillten Kartoffeln
— 19,90 €

Filete de salmén con espinacas y papas
arrugadas con mojo

Frisches Lachsfilet auf Blattspinat und kanarischen
Kartoffeln mit Mojodip — 15,90 €

Tartar de atun con pan
Thunfischtartar Super Sashimi ca.180 g
mit frittiertem Brot — 17,90 €

Tartar de atin con sésamo y verduritas
a la parrilla

Thunfischfilet Super Sashimi ca. 150-180 g in Sesam
kurz angebraten mit gegrilltem Gemise — 19,90 €

Tapas del Mar: gambas (3 unid.),
calamares (3 unid.), pulpo a la gallega
y papas arrugadas

Gemischte Fischtapas: 3 Stick Gambas,

3 Stlick Babytintenfische, Oktopus galizische Art
und kanarische Kartoffeln — 22,90 €

Albdéndigas caseras en tomate picante
hausgemachte Rinderhackfleischbéllchen in pikanter
Tomaten-Paprikasauce nach spanischer Art  — 9,90 €

Solomillo argentino con patatas bravas
Argentinisches Rinderfilet gegrillt und gebackene
Kartoffeln mit pikanter Tomatensauce — 16,90 €

Solomillo argentino con espinacas y
Queso Manchego gratinado y patatas
bravas

Argentinisches Rinderfilet gegrillt mit Spinat und
Manchego-Kase tGberbacken und gebackene
Kartoffeln mit pikanter Tomatensauce — 18,90 €

Solomillo de cordero de Nueva Zelanda
con salsa de menta casera y patatas
bravas

Neuseeldndisches Lammfilet mit hausgemachtem
Minzdip und gebackene Kartoffeln mit pikanter
Tomatensauce — 17,90 €



Aceitunas alinadas verdes y negras
grol3e Schale hauseingelegte griine und schwarze
Oliven —3,90€

Croquetas caseras de jamoén

Pata Negra Ibérico

hausgemachte Kroketten mit Wirfelsticken vom
Pata Negra Ibérico — 7,90 €

Tortilla espanola
klassische spanische Tortilla — 6,90 €

Pimientos de Padrén
kleine griine Paprikas —6,90 €

Champinones Portobello con romero
en salsa de balsamico

braune Champignons mit Rosmarin

in Balsamicosauce — 8,90 €

Surtido de quesos
spanische Kasevariationen
kleine Portion: 1 Stlick von 5 verschiedenen Sorten
— 9,90 €
grof3e Portion: 2 Stlick von 5 verschiedenen Sorten
— 18,00 €

Queso de cabra con salsa casera de
miel y romero

gebackene Ziegenkdseballchen mit Honigcreme und
Rosmarin — 9,90 €

Jamon Serrano
luftgetrockneter Serranoschinken —9,90 €

Datiles con bacon
Datteln im Speckmantel — 6 Stlick —7,50€

Ciruelas con bacon
Pflaumen im Speckmantel - 6 Stick —7,50€

Datiles y ciruelas con bacon
Datteln- und Pflaumen- im Speckmantel

je 4 Stuck —12,00€
Chistorra
Wurstsorte aus Navarra, gebraten — 8,90 €

Chorizo picante a la plancha
scharfe spanische Paprikawurst vom Grill  — 8,90 €

Papas arrugadas con mojo verde y

mojo rojo

kanarische Kartoffeln mit rotem und griinen Mojodip
—5,90¢€

Patatas bravas con mojo rojo picante
gebackene Kartoffeln mit pikanter Tomatensauce
— 5,90 €

Patatas al romero con mojo rojo
feine Rosmarinkartoffeln mit rotem Mojodip  — 5,90 €

Jamoén Pata Negra Ibérico, Fuet Ibérico,
Chorizo Ibérico de Bellota, Salchichén
Ibérico de Bellota

Pata-Negra-Schinken und

drei iberische Edelsalamisorten — 19,90 €

Jamoén Pata Negra Ibérico
Pata Negra Ibérico — 19,90 €



Crema Catalana
spanische Creme bralée —5,90€

Helado de requesén con miel
spanisches Quarkeis mit Mandeln und Honig — 6,90 €

Tarta de almendra con bourbon helado
de vainillay crema

gebackener Mandelkuchen spanische Art mit
Bourbon Vanille Eis und Sahne — 6,90 €
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